
RED GIANT



TIPOLOGIA : RED GIANT

DENSITA’ : 14,8 °P

GRADO ALCOLICO : 6,3 % VOL

GRADO D’AMARO : 40 IBU

FERMENTAZIONE : ALTA

COLORE : ROSSO RUBINO

DESCRIZIONE : 

Birra di colore rosso intenso,
caratterizzata da una leggera nota al
cardamomo che subito si attenua fino
a svanire sul finale, lasciando emergere
l’amaro del luppolo 

FORMATI : 

Bottiglia 50 cl

Fusto 30 L



TABELLE

Stardust

Birra ambrata, dai riflessi dorati, caratterizzata 
da un intenso sapore di malto che lascia al palato
un leggero aroma biscottato

Formato 50 CL
Tipologia STARDUST Grado alcolico 5,3% VOL
Colore AMBRATA Grado d’amaro 20 IBU
Fermentazione BASSA Densità 12° P

Formato 50 CL
Tipologia STARDUST
Colore AMBRATA
Fermentazione BASSA
Grado alcolico 5,3% VOL
Grado d’amaro 20 IBU
Densità 12° P

INGREDIENTI:
acqua
malto d’orzo
luppolo
lievito

Nome STARDUST
Formato bottiglia 50 cl.
Fermentazione Bassa
Colore Ambrata
Densità 12° P
Grado alcolico 5,3% vol.
Grado d’amaro 20 ibu





TESTI
Schede tecniche per shoponline

Descrizione  in visualizzazione elenco:

RED GIANT - Formato bottiglia:  50 cl. - Grado alcolico:  6,3 % vol. – Birra rossa

Descrizione  estesa in visualizzazione dettagliata:

Nome: RED GIANT  -  Formato bottiglia:  50 cl.  -  Fermentazione:  Alta  -  Colore:  Rosso rubino  -  Densità:  
14,8° P  -  Grado alcolico:  6,3 % vol.  -  Grado d’amaro:  40 ibu

Birra di colore rosso intenso, caratterizzata da una leggera nota al cardamomo che subito si attenua fino a 
svanire sul finale, lasciando emergere l’amaro del luppolo.

Birra cruda, non filtrata, non pastorizzata e rifermentata in bottiglia. Per questa ragione è possibile incontrare
dei sedimenti sul fondo. Si consiglia la conservazione in posizione verticale. 




