


TIPOLOGIA : URTIKA
DENSITA’ : 11,5 °P

GRADO ALCOLICO : 4,7 % VOL
GRADO D’AMARO : 25 IBU
FERMENTAZIONE : BASSA
COLORE : CHIARA

DESCRIZIONE :

L’urtica Dioica, pit comunemente chiamata ortica,

fin dall’antichita veniva utilizzata come medicinale

e per la preparazione di gustose pietanze. E’ una
pianta erbacea appartenente all’ordine degli

urticali cosi come lo ¢ il luppolo utilizzato nella birra.
L’ortica cresce spontaneamente nelle nostre zone e per
questo motivo abbiamo scelto di utilizzarla

in alternativa al luppolo d’aroma, ottenendo cosi una
Birra secca dal gusto particolare ed unico

FORMATI :
Bottiglia 50 cl

Fusto 30 L



TABELLE

-

Birra ambrata, dai riflessi dorati, caratterizzata
da un intenso sapore di malto che lascia al palato
un leggero aroma biscottato

P |Formato __ |s0cCL

Tipologia STARDUST Grado alcolico |5,3% VOL
[Colore | AMBRATA | Grado d’amaro |20 IBU |
BASSA [Densita _|12°P |

\

Formato 50 CL

Tipologia STARDUST
Colore AMBRATA

Fermentazione BASSA
Grado alcolico 5,3% VOL
Grado d’amaro 20 IBU
Densita 12° P

INGREDIENTI:

malto d’orzo

lievito

Nome STARDUST
Formato bottiglia 50 cl.
Fermentazione Bassa
Colore Ambrata
Densita 12° P
Grado alcolico 5,3% vol.
Grado d’amaro 20 ibu







TESTI

Schede tecniche per shoponline

Descrizione in visualizzazione elenco:

URTIKA - Formato bottiglia: 50 cl. - Grado alcolico: 4,7 % vol. — Birra chiara

Descrizione estesa in visualizzazione dettagliata:

Nome: URTIKA - Formato bottiglia: 50 cl. - Fermentazione: Bassa - Colore: Chiara - Densita: 11,5°P -
Grado alcolico: 4,7 % vol. - Grado d’amaro: 25 ibu.

L'urtica Dioica, piu comunemente chiamata ortica, fin dall’antichita veniva utilizzata come medicinale e per la
preparazione di gustose pietanze. E’ una pianta erbacea appartenente all’ordine degli urticali cosi come lo ¢ il
luppolo utilizzato nella birra. L'ortica cresce spontaneamente nelle nostre zone e per questo motivo abbiamo
scelto di utilizzarla in alternativa al luppolo d’aroma, ottenendo cosi una Birra secca dal gusto particolare ed
unico.

Birra cruda, non filtrata, non pastorizzata e rifermentata in bottiglia. Per questa ragione € possibile Incontrare
dei sedimenti sul fondo. Si consiglia la conservazione in posizione verticale.
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INGREDIENTI

ACQUA, MALTO DI SEGALE, MALTO D'ORZO,
ORTICHE, LUPPOLO, LIEVITO.

AVVERTENZE £ )\ / CONSERVARE AL RIPARO DALLA LUCE E DA FONTI DI CALORE.

DA CONSUMARSI PREFERIBILMENTE ENTRO IL:
BIRRA CRUDA, NON FILTRATA, NON PASTORIZZATA
E RIFERMENTATA IN BOTTIGLIA, PER QUESTA RAGIONE
E POSSIBILE INCONTRARE SEDIMENTI SUL FONDO. |
SI CONSIGLIA LA CONSERVAZIONE IN POSIZIONE VERTICALE. . LA BIRRA DEL MONTE ROSA




